
Menù



Capasanta  scottata  16
Noci  di  capasanta ,  lardo,  frutt i  di  bosco e  porcini  (4-7-14)

Gamberi  a l  Campari  16
Gamberi  marinati  a l  Campari ,  maionese  a l la  barbabietola  ( 2 -3 -4- 12 )

Polpo in  doppia  cottura  18
Polpo bol l i to  e  poi  scottato in  gr ig l ia ,  ve l lutata  di  pise l l i ,
rapanel lo  fresco e  mandorle  tostate  (4-5-8-9- 12 - 14 )

La Tartare  17
Tartare  di  Angus  argentino e  funghi  porcini  freschi  (7 )

Selezione di  sa lumi del l ’Oltrepò 15
Salame,  coppa,  pancetta  18  mesi ,  lardo e  schita  ( 1 - 3 - 10 )

A N T I P A S T I  

Paccheri  a l l ’ ast ice  24
Paccheri  a l l ’ ast ice  canadese ,  pomodoro datter ino e  zeste  di  l imone
( 1 -2 -4-7-9- 12 )

Fregola  Sarda 16
Fregola  sarda ,  cozze ,  pecorino e  pomodorini  confit  ( 1 -4- 14 )

Spaghettoni  36  tuorl i  23
Spaghettoni  36  tuorl i  traf i lat i  a l  bronzo,  crema del icata  di
c ipol lotto ,  bisque di  gamberi  e  tartare  di  gambero rosso  di  Mazara
del  Val lo  ( 1 - 3 -4-7 )

Spaghettoni  a i  funghi  porcini  18
Spaghettoni  a l l ’uovo traf i lat i  a l  bronzo con funghi  porcini  freschi
( 1 - 3 -7 )

Spaghettoni  del  Pi lota  15
Spaghettoni  a l l ’uovo traf i lat i  a l  bronzo con mousse  a l  formaggio ,
tuorlo  d ’uovo e  prosciutto  crudo croccante  ( 1 - 3 -7 )

Risotto Oltrepò 15  -  minimo per  2  per sone  
Riso Carnarol i  “Cascina Speziana” ,  pasta  di  sa lame e  Bonarda ( 1 -7 )

Risotto a l la  Milanese  20  -  minimo per  2  per sone  
Riso Carnarol i  “Cascina Speziana” ,  con pist i l l i  di  zaf ferano
puriss imi  “La Piccola  Quescia”  e  ossobuco (7-9)

Pappardel le  con ragù di  cervo 16
Pappardel le  a l l ’uovo fatte  in  casa  con ragù di  cervo ( 1 - 3 -7-9- 12 )

P R I M I  P I A T T I



Pescato del  g iorno a  modo nostro da 24  a  29  ( in  base  a l la
t ipo log ia  d i  pe sce  d i sponib i l e )

Fritto  misto 22
Gamberi ,  ca lamari  ed a l ic i  ( 1 -2 -4- 14 )

Tonno scottato 20
Tonno scottato in  gr ig l ia ,  senape,  semi  di  sesamo,  c ime di  rapa       
(4-8- 1 1 )

Lumache di  Cherasco 15
Lumache di  Cherasco in  umido con crost ini  di  pane ( 1 -7 -9 )

Tagl iata  di  manzo 20
Tagl iata  di  controf i letto  di  Angus  argentino,  o l io ,  rosmarino e  sa le
Maldon 

Guancial ino di  manzo brasato 18
(9- 12 )

Cotoletta  a l la  milanese  32
Cotoletta  di  v ite l lo  con osso  ca .  500gr  ( 1 - 3 -7 )

S E C O N D I  P I A T T I

Patate  a l  forno 5

Patate  fr i tte  5

Verdure gr igl iate  6

C O N T O R N I

Dolci  a l  carrel lo  preparat i  dal  nostro Chef   8
D O L C I

“ O G N I  P I AT TO  È  P R E PA R ATO  C O N  C U R A  E  PA S S I O N E ;
 I L  T E M P O  È  I L  N O S T RO  I N G R E D I E N T E  S E G R E TO ”



C A F F E T T E R I A

     

prezz i  sono  e spre s s i  in  Euro  €     -     coper to  3 ,0

Acqua naturale  o  gasata  0 ,7 l  2 ,5
Caffè  espresso 2 ,5
Caffè  orzo o  g inseng 3
Bibite  in  bott ig l ia  3 ,5
Amari ,  grappe,  dist i l lat i  da 3 ,5

Regolamento Allergeni  (Reg.  UE 1169/2011)
 Per  tutelare  la  sa lute  dei  nostr i  c l ient i ,  informiamo che i
nostr i  piatt i  possono contenere  uno o più dei  seguenti
a l lergeni ;  nel  menù,  a  f ianco ad ogni  piatto ,  è  indicato i l
numero del l ’a l lergene in  esso  contenuto.  
Per  esempio:  “ ( 1 , 2 , 3 ) ”  indica  la  presenza di  cereal i
contenenti  g lut ine ( 1 ) ,  d i  crostacei  (2)  e  uova (3) .
 Elenco a l lergeni :

1 . Cereal i  contenenti  g lut ine
2 . Crostacei
3 . Uova
4 . Pesce
5 . Arachidi
6. Soia
7 . Latte
8. Frutta  a  guscio
9. Sedano

10 . Senape
11 . Semi di  sesamo
12 . Anidride sol forosa  e  sol f i t i
13 . Lupini
14 . Molluschi

 Si  prega di  segnalare  a l  personale  eventual i  intol leranze o
al lergie  a l imentari  pr ima del l 'ordinazione .


